
Cycle - Les Nouvelles Pratiques de la Restauration Engagée -

Formats Attendus:
Les textes sont rédigés en français ou en anglais, et déposés en format
électronique (word, Time New Roman 12pt minuscules interligne
simple).

Format de sélection:
Titre de la proposition
Auteur(s): Prénom, Nom, Affiliation complète, courriel
Communication: Résumé de 500 mots incluant l’objectif et l’originalité
du sujet, le cadre théorique, la méthodologie et les principaux résultats.
Présentation d’une sélection de références (hors des 500 mots).
Contribution “entreprise”: Résumé de 500 mots présentant la
description de la démarche et les enjeux auxquels elle répond.
Date limite de la soumission: le 24 mars 2023

Format de la version finale:
Titre de la proposition
Auteur(s): Prénom, Nom, Affiliation complète, courriel
Résumé de 150 mots maximum en français et en anglais
Texte de 3000 mots maximum (+ bibliographie)

Le dépôt des contributions se fait par courriel, conjointement à
christophe.lavelle@mnhn.fr et omugel@ferrandi-paris.fr
Date limite de la soumission finale: le 21 avril 2023

Végétaliser
sa carte

Lundi 15 mai 2023
à l’Ecole FERRANDI Paris
28, rue de l’Abbé Grégoire 75006 Paris

Ce colloque scientifique rassemblera des professionnels (restaurateurs, producteurs, entrepreneurs,
etc.) ainsi que des chercheurs présentant leurs travaux sur les différents enjeux d’une restauration - et
plus largement d’une consommation alimentaire - plus végétale.

Edition #2

Présentent le colloque scientifique

Comité
Scientifique: 
Sandrine Costa, 
Fanny Giansetto, 
Patricia Gurviez, 

Christophe Lavelle, 
Ophélie Mugel, 

Jean-Pierre Poulain,
Marc-André Selosse,

Lucie Sirieix.

Appel à Contribution


